predstavuje

-PROMUL 20 -

sortiment

NejvSestrannejsi a nejuniverzalneéjsi
ingredience na trhu s masnymi
vyrobky



PROMUL 20

Spoleéné zpracovana synergicka kombinace nové vilakniny
spoleénosti Campus a specialniho alginatu vapenatého (jako
latka spoluvytvarejici rosol).

e Zcela bez séjovych a mlécnych proteinii
e Bez alergentl
e Bez GMO



PROMUL 20

ProcC je viceucelovy

* Dokaze vytvaret stabilni tukové emluze spolu se studenou nebo
teplou vodou

 Vytvari pevnou rosolovitou matici
* Silné vaze vodu
* VVytvari povlak

* Silné texturuje .

Zaclenéni a stabilizace mnoha riznych vedlejSich masnych
vyrobku a potravin: MDM, srdce, kuze, Siroka rada oleju a tuku,
ryby, zelenina, barviva, aromata atd.




PROMUL 20

Vyhody

* Velmi silné a bilé tukové emulze, silné odolné vuci tepelnému
zpracovani (tepelna stabilita)

« Vyrazné viastnosti tvorby gelu

- Zadna pachut’ ze séjovych protein

- Uspora nakladt (levnéjsi zejména v porovnani s emulzemi z
ESP)

* Funkéni zlepseni mnohych levnych vedlejsich masnych
vyrobku, ze kterych Ize vyrobit kvalitni suroviny



Promul & veprovy tuk: navod k pouziti

1 dil Promul : 10 dila tuku : 25 dilG vody

Krok 1: kutrujte 10 dili veprového tuku v kutru

(tuk by mél byt idealné chlazeny, nikoli zmrazeny) ] Krok 3: pridejte 25 dili studené vody a
Krok 2: pfidejte 1 dil Promul 20 nechte michat nékolik minut pfi vy$si
vSe kutrujte, dokud neni smés rychlosti.

dobfe smichana

Krok 4: Pokraéujte, dokud se Krok 5: Nechte emulzi v klidu. Po nékolika hodinach vyrazné
neobjevi jemna emulze tuk — zrosolovati. Jakmile emluze zcela zrosolovati, I1ze ji nechat v chladu ¢&i
voda. zamrazit.




Promul & veprovy tuk: poznamky

« Nechte emulzi v klidu pfiteploté mezi 0° C a +4° , nikoli POD 0° CI!
- Béhem vyrobni faze NEPRIDAVEJTE zadnou sul,fosfaty éi jiné oddélovace.

* Emulzi Ize nechat v chladu nebo zmrazit POUZE poté, kdy dojde k
UPLNEMU ZROSOLOVATENI.

« Emulzi Ize krajet na kostky €i platky nebo ji rozemlit a poté pridat do
mnoha riznych potravinarskych vyrobkau. I —

Q~~
= '\.q 5
* Emulze dokaze stabilizovat mnoho dalSich ingredienci a'vytvari stabilni
lehky tuk (w-3, vicenenasycené tuky, inulin atd.)



Promul & kureci klize: navod k pouziti
1 dil Promul : 10 dilG khize : 25 dila vody
* Postup je stejny jako v pripadé veprového tuku.

Promul 20
1:10:25 kureci kuze

Studena emulze ‘/5 \

1 )
Promul 20-S e G
1:10:25 kureci kuze P40 eichen 1ite

1:10:20 chicken skin
= _cold emulsion

== cold emulsion

Studena emulze

Poznamky
* Podivejte se na poznamky k veprovému tuku.

« JemnéjsSi rosolovitou emulzi Ize ziskat pomoci horké vody a
standardniho postupu (teplota vody = 40° C).



Promul & MDM: navod k pouziti

INNOVATIVE
FOOD INGREDIENTS

1 dil Promul : 3 dily kize : 11 dilG vody

» Postup je stejny jako v pripadé veprového tuku.

Poznamky
* Podivejte se na poznamky k veprovému tuku.

« JemnéjSi rosolovitou emulzi Ize ziskat pomoci horké vody a
standardniho postupu (teplota vody 2 40° C).

* Pfi prvnim pokusu se doporuc€uje nahradit 10 % masa v dané recepture.

MDM stabilizovan pomoci
Promul20 -1:3:11-

Py



Promul & veprova srdce: navod k pouziti

INNOVATIVE

1 dil Promul : 3 dily srdci : 11 dila vody

* Postup je stejny jako v pripadé veprového tuku.

Poznamky
* Podivejte se na poznamky k veprovému tuku.

* Pfi prvnim pokusu se doporucuje nahradit 10 % masa v dané recepture.

Odrezky veprovych srdci
stabilizované pomoci Promul
20

-1:3:11 -




e Promul 20 S

» Silnéjsi verze Promul 20 spolu s technologii ISP

 Vytvafri silné stabilni emulze oleje a tuku za studena v poméru 1:10:20.

1 dil Promul 20 S : 10 dila oleje : 20 dilG vody

» Ziskané emulze jsou stabilni pfi vareni a tepelném zpracovani a maji velmi
dobrou strukturu, silny rosol a elesticitu.

* Lze také emulgovat tuk z hovézich ledvin s horkou vodou v poméru 1:10:15:

1 dil Promul 20 S : 10 dilda tuku z ledvin : 15 dilti vody




Promul 20 S & oleje: navod k pouziti

Do mixéru nalijte olej (10 dilu) a pridejte prasek Promul 20 S (1 dil)
VsSe dokonale promichejte.
Nechte mixér v chodu a prilijte vodu (20 dila).

Michejte, dokud se neobjevi vyvazena emulze oleje / vody.

1.
2.
3.
4.
5.

Nechte emulzi v klidu, po nékolika hodinach zrosolovati.

Promul 20 OIL-S
1:10:20 sluneénicovy ole; Promul 20 OIL-S

Emulze za studena, uvafena 1:10:20 slunecnicovy olej
Emulze za studena

Poznamky

* Viz poznamky k Promul 20.
PROMUL 20 ¢ LS PROMUL 20 O1L-5
L:10:20 sunfiower oil 1:10:20 sunflower oil
cold emulsion cooked cold emulsion



PROMUL 20 S

Vyhody emulzi oleje

* Nizka cena finalni emulze zejména v porovnani s 1:5:5 s ISP
* Velmi bila emulze s vysokou elasticitou a odolnosti
» Bez jakékoli typické chuti fazoli

* Nizky obsah kalorii v porovnani s tradi¢ni emulzi 1:5:5

- Bez zivoé€iSnych proteint ¢€i derivatliT ~~ =——=  vegetariani

& vegani



Promul 20 S & tuk z hovézich
ledvin: navod k pouziti

1. Do mixéru viozte tuk z hovézich ledvin (10 dila).
2. Pridejte 1 dil Promul 20 S a vSe radné promichejte.

3. Pridejte 15 dilt vody (o teploté =40 ° C) michejte nékolik minut,
dokud se neobjevi vyvazena emulze tuku a vody.

4. Nechte emulzi v klidu, po nékolika hodinach zrosolovati.

Promul 20 S

1:10:15 tuk z ledvin Promul 20 S

Emulze za tepla, uvarena 1:10:15 tuk z ledvin
Emulze za tepla

Poznamky

* Viz poznamky k Promul 20. S

PROMUL 208 t PROMUL 208
1:10:15 Kidney fat 1:10:15 Kidney fat
hot emulsion cooked \ hot emulsion



